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- Costiofto i agnello cotto  bassa temperaturain confi al sale i Guérands Gigot o'agneau cuisiné tagon confit au beurre
= : . : . : Gigot d’agneau avec ou sans selle désosse, saumuré au sel de
== Cosciotto di agnello disossato, salmistrato con sale di 3 85 5 A L5 i }
suE Guérande, arrosto, catto nel burro, congelato. Guérande, roti, cuit dans le beurre, congelé.
= INGREDIENTS : Gigot d"agneau désassé saumuré roti 67 %% minimum
B INGREDIEMTL -Cosciotta di agnello.dissssaip sakmisivato®, 129 93 560 (g0t dagneay désussé forigine : hors UE) 87%, eau, ail. sel te Gusrande
i « osto [CUSC E a to (origine: non . POIVIE blanc, laurier, herbes de Provence (romarin, thym, marjolaine,
= 87 ri,, acqua aglio, sale d| uerande [l Axi,, pepe blancn aIIoro origan, basilic, sarriette), thym], EEURRE 12%.
= iante aromatiche (msmannu timo, mag iorana, origano,
] Easmcg santoreggia), timo], BURRD 1287, Peut contenir des traces de céleri, crustacés, fruits 4 coque, gluten.
— mollusques, moutarde, oeuf, poissans, soja.
_f EﬂﬂﬁoNnEterhl:B?_LaECDﬁlN%EFJIKEET{\J%%IA Fggggé %8\[]]}\5[“ 0, SAGEE | PRGET A conserver 8 —18°C / Ne pas recongeler un produit décongelé
2 Conservare nel congelatore a —18°G. Da consumarsi previa cottura. I'\
0 Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato. C 2 20 FR
2 Poids net sachet / ¢ ’ 56.151.001
= INFORMATION NUTRITIONNELLE (100g) / DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE, .
= VALORI MED! PER 100g # Peso netto del sacco (kg) : HDPE PAP UE
5 iq"::lgé':e’; E:‘:Srsge':; iy ::5 Faga e Consulta le regole del tuo comune
= Donta gg s gras saturesl," 7.6 e . N . . .
= g;::'d:‘s' /'cg;f;;;fa‘:' 5 g Les Ateliers du Goiit— Section d’Etran 76370 Martin Eglise (France)
40_5 -Don_t_sucres[Dn_cuu.zuccherl: D' g No dE |0t-
| e i i - FolbrimaE: 73 855 Gigat d"agneau cuisiné fagon canfit au beurre
= FIREPIR TR A consommer de préférence avant e /
= LRI TF o RBRERIRTIBL Fr s6.151.001 ue
= MODALITA DI UTILIZZ0 : Non conservare dopo il riscaldamento per utilizzo rei giomi A consommer jUsgu’au : MODE D'EMPLOI : N pas qunserye[apl[oes réchauffage pour une utilisation ultérieure.
2 SUCCessivi la prima parte. Scangetare il prodotto in cella frigorifera a 0°c — 4°C per un Te gebruiken tot Sans dec_ungglat!un : au bain Marie 4 85°C pendant 60 minutes, sortir le produit une fois
= massimo di dg ore, rispetlandu!L buane praliche igieniche. agitare delicatamente la mﬁ réchauffe et l'efilocher.

=
L

busta prima dellapertura e dopo il riscaldamento per omogeneizzare bene la salsa.

In fomo a vapore : mettere ka busta nel forna a vapore a 100°c per 40 minuti.

A hagnumaria - mettere la busta a hagnamaria a 85°c per 40 minuti. riscaldare fino a
iungere una temperatura minima di 70°c al cuore del prodotto per 2 minuti. Una
olta scongelato il prodotio non deve essere ricongelato.

2025181

Décongeler |e produit en chambre froide 0°C | 4°C pendant 48 heures maximum dans le
respect des bannes pratiques dihygiene.

Déconditionner puis trancher le produit a froid, déposer les tranches dans un plat et
ajouter la graisse présente dans la poche, couvrir (feuille alu) puis chauffer au four &
1B0°C pencant 30 min. Au micro—ondes : Déposer une tranche avec de la graisse dans
une assiette et réchauffer 2 minutes & 700W

CONSERVATION : Aprés ouverture, a consommer sous 24H maxi




